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Verwendungs-Tipps fur Alaska Wildlachs

Rotlachs «Sockeye» kalt gerdauchert
Canapé, Bagel, Mousse, Quiche, in feinen Streifen dber dem Salat,
im RUhrei, Sushi oder als Spaghettisauce

Rotlachs «Sockeye» roh

gedunstet, pochiert, griliert, Lachsburger, Wildlachs-Risotto,
Pastetliftllung, Lachscarpaccio, Sushi

Wichtig: Falls vorhanden, Grate zuerst entfernen und die Haut vor
dem Verzehr entfernen.

Rotlachs «Sockeye» kalt gerduchert und luftgetrocknet

als Apéro in kleine Wurfel/Streifen geschnitten, als Garnitur mit
Baumnussen angerdstet z.B. Uber dem Nusslersalat, Blumenkonhl,
Kartoffeln oder Kohlraben, Lachsztpfe (anstelle vom Speck)
Wichtig: Vor dem Gebrauch Haut abziehen

Rotlachs «Sockeye» graved
Tatar, Smdrrebréd mit graved Lachs, in feinen Streifen Uber dem
Salat, Wildlachsroulade, Sushi, zu Ostereiermn

Konigslachs «Kings» heiss gerduchert
In Wurfel geschnitten als Apérohdppchen, gezupftdber dem
Nusslersalat, Wildlachsdip, Fullung fur einen Wildlachs=Strudel,
verarbeitet als Wildlachs-Brotaufstrich
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