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Alaska Wildlachs

Dank einem nachhaltigen Fischereimanagement seit tGber 50 Jahren
ist Alaska praktisch das einzige Land auf der Welt, welches noch
genligend Wildlachse hat. Alle 5 verschiedenen Pazifiklachsarten
werden in den eiskalten und glasklaren Gewadssern von Alaska
geboren. Nach einer mehrjahrigen Reise durch den Pazifik, kehren sie
zum Laichen an ihre Geburtsstatte zurtick. Von den zurlckkehrenden
Wildlachsen darf die Berufsfischerei von Alaska max. 20% fangen.
Die Hobbyfischer und Béren fangen jahrlich 1-2%.

Unsere Bezugsquelle

Unsere Bezugsquelle in Alaska ist die renommierte Lachsraucherei
Trapper’s Creek Smoking Company in Anchorage.

Diese Schweizer Firma garantiert eine feine Raucherkunst,
exakte Verarbeitung und einen sicheren Tiefkihltransport in die
Schweiz. Sie verwendet ausschliesslich nur MSC-zertifizierten Wild-
lachs und verarbeitet ihn nach den strengen KSA Regeln.
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Wildlachs «Sockeye» gerduchert Gewicht p/100 g CHF

105 Rotlachs-Portion, geschnitten 250g 11.80 29.50

111 Rotlachs-Portion, geschnitten, medium board* 500g 11.70 58.50

25 Rotlachs-Seite, nicht geschnitten 700-1100 9.95

140 Rotlachsfilet, geratefrei, nicht geschnitten ~ 300-500g  15.90

* Medium Board: Diese Grosse passt in einen kleinen Tiefkhler.

Wildlachs «Sockeye» roh Gewicht p/100g  CHF

150 Rotlachs-Portion, graved, geschnitten 250g 11.80 29.50

210 Rotlachs-3er Pack, nicht geschnitten 700-900g  7.90

Art. 150 Art. 105

Art. 100




Wildlachs «Sockeye»
gerauchert und luftgetrocknet Gewicht p/100 g CHF

180 Salmon Candy-Sticks, Rotlachs-Streifen 200g 12,50 25.00

Wildlachs «Sockeye»

heiss gerduchert Gewicht p/100 g CHF

225 Rotlachs ganz, im Blatterteig 800-1500g  8.70
(fertig zum Backen)

Wildlachs «Kings»

gerduchert und luftgetrocknet Gewicht p/100 g CHF

281 Salmon Jerky peppered (pfeffer)* 102/28 g 4.90

* Dieses Produkt muss nicht tiefgekiihlt oder kiihl gelagert werden.

Wildlachs «Kings»

heiss gerduchert Gewicht p/100 g CHF

222 Koénigslachs im Gewirzmantel,
nicht geschnitten 225-450g  9.70




Geschenkideen Alaska Wildlachs

Classic

1 Portion Alaska Wildlachs «Sockeye» 500 g, gerduchert, geschnitten
CHF 64.00*

Premium*

1 Portion Alaska Wildlachs «Sockeye» 250 g, gerduchert, geschnitten
1 Flasche Weisswein (5 dl) oder

1 Flasche Champagner (3,75 dl)

CHF 49.00* (mit Weisswein)

CHF 55.00* (mit Champagner)

Special
1 Portion Salmon Candy-Sticks 100 g, gerauchert, luftgetrocknet
1 Nussbaum Schneidebrett inkl. Glickwunschband

1 Victorinox Messer
CHF 55.00

ﬂmcn CANDY

* Preis inkl. Wellkarton schwarz,

Frohe ml'l'l.nl.cllttrl und eln
exkl. Umkarton fiir Postversand Sular rise b
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Deluxe

1 Portion Alaska Wildlachs «Sockeye» 500 g, gerduchert, geschnitten
1 Flasche Weisswein (7,5 dl)

CHF 99.00*

Exclusive

1 Portion Alaska Wildlachs «Sockeye» 500 g, gerduchert, geschnitten
1 Flasche Champagner «Vincent Perserval» (7,5 dl)

1 Dose Meerrettichschaum (50 ml)

CHF 111.00*

VIP

1 Portion Alaska Wildlachs «Sockeye» 500 g, gerduchert, geschnitten
1 Flasche Champagner «Vincent Perserval» (7,5 dI)

1 Glas Wildlachs-Rogen (Kaviar) (100 g)

1 Dose Meerrettichschaum (50 ml)

CHF 139.00*

Exclusive

* Preis inkl. Wellkarton schwarz,
exkl. Umkarton fur Postversand



Heilbutt / Halibut /
King Crabs / Wildlachs-Rogen (Kaviar) Gewicht p/100 g CHF

250 King Crab Legs (Leg ca. 150-300 g) Preis zur Zeit*  14.90

* Saisonal variabel, auf Anfrage; Boxen mit 2,260 kg erhéltlich

Diverse Wildlachsprodukte /
Meerrettichschaum Gewicht p/100 g CHF

501 Alaska-Wildlachsmousse zum sofortigen Verbrauch

(ohne Konservierungsstoffe)* 100 g 7.50

504 Alaska-Wildlachs-Ravioli Portiona200g 490  9.80
506 Meerrettichschaum 1x 50 ml 2.90
4x 50 ml 10.00

* Verkauf nur auf Vorbestellung

Art. 250



Verwendungs-Tipps fiir Alaska Wildlachs

Wildlachs «Sockeye»

kalt gerdauchert: Canapé, Tartar, Terrine, Pasteten, in Streifen Uber
Salat oder Rihrei.

roh: gedunstet, pochiert, grilliert, z. B. als Steak, Lachsburger,
Fischfondue, Pastetlifillung, Spaghettisauce,

Lachs-Heilbuttspiess, Lachscarpaccio oder fur Sushi.

Wildlachs «Sockeye» gerduchert und luftgetrocknet
zum Apéro in kleine Wirfel/Streifen geschnitten, als Garnitur Uber
z.B. Kohlraben, Schwarzwurzeln, Bohnen oder Kartoffelgratin, fein
gehackt und vermischt mit Krauterfrischkase zu Geschwellten.
Wichtig: vor dem Verbrauch Haut abziehen.

Wildlachs «Kings»

heiss gerauchert: in Wurfel geschnitten fur Apérohappchen,
gezupft Uber den Nusslisalat (anstelle von Speckwairfeli), Gber Risotto,
Fullung fir Lachs-Sandwiches, Wildlachsdip oder als Fullung fir einen
Wildlachs-Gemusestrudel.

Wichtig: vor Verarbeitung Haut abziehen! Um Waurfel zu schneiden,
Lachs halb gefroren zubereiten.

Lachsmousse

als Fillung in Apéro-Pastetli, kleinen Choux (Brandteigbeutel) oder
kalten Omelettenrollen (Crépes), gespritzt auf Pumpernickel oder
Crackers, zu Geschwellten (Pellkartoffeln).

Wichtig: zum sofortigen Verbrauch bestimmt, da ohne Konser-
vierungsmittel und Gelatine hergestellt.



Die 5 Wildlachsarten Alaskas

SOCKEYE / Red / Rotlachs

Der Begehrteste — wegen seinem idealen
Fettgehalt (OMEGA 3 Fettsdure), seiner
unverkennbaren, natlrlichen roten Farbe
ist der Sockeye der beliebteste Wildlachs.

i|

CHINOOK / KINGS / Kénigslachs

Der Groésste — der Traum jedes
Alaska-Hobby-Fischers — eignet sich
ausgezeichnet zum Grillieren und heiss
Rauchern.

]

COHO / SILVER / Silberlachs

Der Kampfer — der Beliebte bei den
Fliegenfischer — in der Verarbeitung
ahnlich dem Rotlachs.

}

KETA / CHUM / DOG-Hundslachs
Der Geschatzte — wegen der
oy ausgezeichneten Rogen (Lachskaviar).
Er wird zudem von den Inuit
luftgetrocknet und als Energiespender
im Winter verwendet.

PINK / HUMPY / Buckellachs
Der Kleinste, Pinkfarbige — wird vor allem
zu Konserven verarbeitet.

‘



Der Lebenszyklus der Wildlachse

1 Das Leben des Lachses beginnt im Kiesbett eines Bachleins. Jedes neue Jahr
pflanzen sich im Herbst die Lachse mit grosser Regelméssigkeit fort und die Fisch-
brut schltpft im Frihling aus den Eiern.

2 Einige Lachsarten wandern direkt vom Fluss ins Meer, andere verbringen 1 bis 2
Jahre im Susswasser der Flisse und Seen.

3 Im Ozean ernéhrt sich der junge Lachs von Plankton und kleinen Fischen. Dabei
versucht er den Kontakt zu seinen Verfolgern und Feinden, wie Seevogeln, See-
hunden, Walen und andere Seefischen zu vermeiden.

4 Der Alaska Wildlachs legt hunderte von Kilometern ins Landesinnere zuriick. Den
Lachsarten nach verbringt er 2 bis 4 Jahre in den eiskalten Gewassern des Stillen
Ozeans, bis er die Geschlechtsreife erreicht hat.

5 Im Sommer treten die Wildlachse ihre Riickreise an, die sie in die Flisse Alaskas
zurtickfuhrt, wo sie einst geschltpft sind.

6 Das Weibchen sucht sich ihren Laichplatz in den Kieselsteinen und hebt hier ein
Grube aus. Wenn sie zum Ablegen der Eier bereit ist, 1asst sie das Mannchen zum
Befruchten an sich heran, legt die Eier auf den Kieselsteinen ab und deckt sie zu.
Alle Lachse sterben, nachdem sie gelaicht haben.



ALASKA A LA CARTE AG
Anja Pluss / Samy Gugger
Nachstenacher 5

CH-3615 Heimenschwand
Tel. +41 (0)33 453 11 86
Fax +41 (0)33 453 11 26
info@alaska-wildlachs.ch

Oder im Online Shop
www.alaska-wildlachs.ch Alle Preisg/inkl. 2.5% MwsSt.



