KONIGSLACHS «KINGS»
HEISS GERAUCHERT MIT ODER
OHNE GEWURZMANTEL

in Wirfel geschnitten fur Apérohappchen

gezupft uber den Nusslisalat
(anstelle von Speckwurfeli)

Ubers Risotto oder die Spaghetti

Flllung fur Lachs-Sandwiches
(vermischt mit Frischkase, gehackten Krautern)

Wildlachsdip
als Fillung fur einen Wildlachs-Gemiisestrudel

heiss regeneriert (z.B. im Dampf) als Hauptspeise, etc.

Wichtig: vor Verarbeitung Haut abziehen! Um Wiirfel zu
schneiden Lachs halb gefroren verwenden.



