Informations sur l'importation des saumons et des flétans sauvages capturés personnellement en 2025

Importation en Suisse

La loi stipule que chaque pécheur peut importer un maximum de 20 kg de poissons en Suisse qu'il a lui-méme péchés en
Alaska. Si vous souhaitez importer plus de 20 kg, tout doit étre vérifié et déclaré par un vétérinaire. C'est pourquoi nous
vous proposons l'importation de vos saumons et flétans sauvages péchés personnellement dans des conteneurs
collectifs privés.

Traitement, stockage et livraison en Suisse

Dés que le saumon a été contrdlé et dédouané en Suisse, il est acheminé vers I'entrepdt frigorifique de I'importateur dans
un camion frigorifiqgue. Nous vous contacterons ensuite par téléphone ou par e-mail. Vous étes libre de retirer la
marchandise directement chez nous ou dans un lieu de livraison (par exemple, les stations-service d'autoroute) a une
heure convenue. La livraison aura lieu a partir de septembre 2025 au plus tét.
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Codts de transport

USD $390.00/ par carton a 20kg

Y compris le fret aérien, les frais d'expédition, les frais de douane, les frais vétérinaires, la TVA et les frais de transport en
Suisse.

Frais de transport en Alaska

Pour la prise en charge a Gwin’s Lodge, Custom Seafoods et a I'aéroport (transport aérien depuis le lodge), des frais uniques
de USD $25.00 sont facturés.

Frais de fumage et d'emballage

Saumon fumé a froid (lox) et emballé sous vide 8,99 $/Ib
Saumon et flétan crus (frais congelés) emballés sous vide 3,99 $/Ib
Saumon fumé a chaud (kipper) et sous vide Sur demande 5,89 $/Ib

En haute saison de juin a ao(t, la transformation de vos poissons, aprés arrivée au fumoir, au moins 7 jours.

Paiement sur place: carte de crédit (5% de réduction sur les frais de fumage)
En espéces (10% de réduction sur les frais de fumage)

Informations importantes sur I'emballage et I'expédition

Si vous apportez vos poissons au fumoir déja sous vide, nous vous recommandons de les ramener chez vous. Si cela n'est
pas possible, le poisson doit étre lavé a nouveau et remis sous vide.

En effet, Trapper's Creek doit assumer I'entiere responsabilité de la contamination (listéria, etc.).

Pour des raisons de co(t, nous vous demandons également d'emporter avec vous tous les autres types de poissons sur le
vol de retour vers la Suisse, a I'exception du saumon et du flétan, car des certificats sanitaires colteux doivent étre délivrés
pour chaque type de poisson.

Heures d'été Trappers Creek Anchorage, Alaska

Horaires d'ouverture : Du lundi au vendredi de 09h00 a 17h00
Samedi de 10h00 — 14h00
Dimanche sur rendez-vous

Adresse: 5650 B Street, Anchorage, 99518

Téléphone : +1 907 561 8088 (pendant les heures ouvrables)
+1 907 830 3883 (en dehors des heures)

En denors des heures d’ouverture, les rendez-vous peuvent étre pris par téléphone, par e-mail ou par sms.

En cas d'acceptation pour la transformation de poisson péché personnellement jusqu'au 16 aolt 2025,
la livraison en Suisse aura lieu en septembre 2025. En cas d'acceptation pour la transformation de poisson péché
personnellement & partir de 17 ao(t 2025, la livraison en Suisse aura lieu en décembre 2025.

Dépbts de saumon en Alaska

Les saumons de Trappers Creek sont ramassés aux points de dépdts les mardis et jeudis et transportés au fumoir
d'Anchorage.

GWIN’S LODGE TANNER’S ALASKA SEAFOOD

14865 Sterling Highway 450 Centennial Park Road

Cooper Landing, Alaska, 99572 Soldotna, Alaska, 99669

Tel. +1 907 595 1266 Mo — Sa: 09.00 - 17.00 Uhr gedffnet (Dimanche fermé)

Informations importantes pour les pécheurs avec un séjour en lodge

Si vous faites envoyer le poisson a Anchorage a l'avance, veuillez-vous assurer que la personne responsable du Lodge
envoie a Trapper's Creek un courriel ainfo@trapperscreek.com ou par SMS +1 907 830 38 83 avec la date et I'heure
d'arrivée, le nom de la compagnie aérienne et le nombre de sacs de poisson.

Vous pouvez remplir et imprimer le ticket de transformation du poisson sous www.trapperscreek.com avant de partir.
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